
Холодные закуски
Оливки и маслины, маринованные в соусе песто 490

Сырная тарелка с карамелизированными орехами 750

Салаты
Салат Оливье с печёными овощами и 

ростбифом из телятины
650

Цезарь с куриным филе / креветками 750/850

Салат с хрустящими баклажанами,                           
жареной чиабаттой и творожным сыром

650

Салат с креветками, помело и вялеными томатами 850

Теплый салат из филе индейки с
цитрусовой заправкой

650

Супы
Куриный бульон с лапшой, грибами

и перепелиным яйцом 
550

Борщ с телятиной и домашним салом 650

Уха по-фински с лососем и судаком 750

Том Ям с креветками, стеклянной лапшой и 
грибами вешенками

950

Горячие закуски
Подкопченный сыр моцарелла с вишневым вареньем 400

Камамбер, запеченный с орехами и 
моченой брусникой

600

Креветки, запечённые с томатами черри 
в прованских травах

900

Паста
Фарфалле с курицей и грибным соусом 750

Пенне со сливочным песто и вялеными томатами 750

Спагетти Карбонара 750

Паста Казаречче с телячьими щечками 850

Горячие блюда 
Жареное куриное филе с орзо 790

Телятина по-строгановски с картофельным пюре
и малосольными огурцами

890

Телячьи щечки с картофельным пюре 950

Стейк из свиной шеи с картофелем стоун                                                    890

Жареное филе судака с картофельным пюре и                          
грибным соусом

920

Утиная ножка «конфи» с брусничным соусом 950

Лосось на подушке из овощей 1 900

Половина цыпленка корнишон с овощами гриль 920

Котлеты из щуки с булгуром, овощами и 
соусом из шалфея

850

Пицца 
Маргарита 750 Ди Поло 780

Пепперони 750 Четыре сыра 780

Карбонара 780

Гарниры Горячий хлеб 
Картофельное пюре 240 Хлебная корзина 260

Картофель фри 280 Фокачча с necmo 350

Овощи на гриле
с соусом песто 

440 Фокачча с  розмарином 350

Десерты 
Орехово-сливочное        
пирожное

500 Маковый торт с 
вишней 

650

Фирменный 
Наполеон 

650 Конфета ручной 
работы

120

Морковный торт 500 Шоколадный восторг 620

Ванильный эклер 340 Черничный чизкейк 550

Мороженое/Сорбет 200
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